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Menu
Antipasti Primi

Pesce

Pizzottella di sgombro e basilico.................€ 16,00

Calamari fritti, salsa di zucchine
e pomodorini canditi*.................................€ 20,00

Polpo arrostito, insalatina di peperoni
grigliati alla menta e stracciatella*..............€ 18,00

Seppie, cannellini e tartufo nero*................€ 18,00

Capesante, patate, funghi primaverili
ed erba cipollina*........................................€ 20,00

Assaggio di pesce crudo
(assaggio di quattro qualità di pesce in un unico 
piatto)..........................................................€ 30,00

Carne
Selezione di salumi artigianali.....................€ 14,00

Frittatina alle verdure dell’orto....................€ 14,00

Degustazione di verdure miste....................€ 18,00

Petto d’anatra affumicato
con misticanza e saba..................................€ 14,00

Pesce

Risotto al ragù di seppie e stridoli *............€ 22,00

Ravioli di ombrina e
puttanesca di mare *...................................€ 22,00

Passatelli serviti asciutti
con crostacei e funghi primaverili**............€ 20,00

Gnocchi di patate, cozze e asparagi.............€20,00

Pappardelle con mazzola,
pesto di fave e pecorino...............................€ 20,00

Carne
Tortelli ai funghi con ragù
bianco di fagiano.........................................€ 16,00

Riso Carnaroli mantecato all’anatra
e pesto al basilico.........................................€ 14,00

Pappardelle fresche con salsiccia,
carciofi e nuvola di parmigiano...................€ 16,00

Tagliatelle al ragù di Mora Romagnola......€ 13,00
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Menu
Pietanze Dessert

Pesce

Saltimbocca di pesctrice, bietoline, salsa al vino 
bianco e salvia fritta....................................€ 22,00

Sgombro grigliato, misticanza
e salsa tzatziki..............................................€ 22,00

Rombo, fagiolini, cipollotto,
salsa marmorizzata.....................................€ 26,00

Soglioline fritte, pomodoro fresco
e spinaci fritti................................................€22,00

Il nostro fritto di paranza............................€ 20,00

Carne

Piccione rosolato,  
funghi e salsa al vino passito.......................€ 24,00
 
Galletto al forno con fagiolini.....................€ 20,00

Petto di fagiano al rosmarino,
spinaci e tartufo  .........................................€ 20,00

Filetto di maiale con erbette saltate............€ 20,00

Crema catalana all’erba cedrina.................€ 10,00                                                                                                                                  

Degustazione di gelati artigianali................€ 10,00

Semifreddo al maracuja e fragole...............€ 10,00                                                                                       

Spuma allo yogurt con ciliegie marinate
e tortina al cioccolato..................................€ 10,00                                                                                                                                        

Bavarese al mascarpone, composta all’albicocca e 
sablè alle noci..............................................€ 10,00

Profitteroles.................................................€ 10,00


